
Дегустация была частью областного семинара по теме "Производ�
ство мучных и кондитерских изделий с повышенной пищевой цен�
ностью и пониженным содержанием жиров и сахара для школьного
питания", организованного областным управлением торговли и по�
требительских ресурсов.   В семинаре участвовали   руководители

базовых предприятий школьного питания Орла, Мценска и Ливен,
заведующие производствами школьных столовых, работники обще�
пита потребительской кооперации, представители технологическо�
го факультета института экономики и торговли, специалисты Ор�
ловского территориального управления Федеральной службы по
надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия чело�
века. Цель семинара — добиться, чтобы в школьном питании были
шире представлены полезные для здоровья мучные и кондитерские
изделия, обогащенные витаминами.

Л. ОРЛОВА.

На снимке: профессор С.Я. Корячкина (в центре) с участницами се�
минара — технологом  ливенского ЗАО "Трест" Р.М. Бахтияровой и за�
ведующей производством столовой школы №36 г. Орла  Г.И. Супрун.

Вчера в кафе "Встреча" в Орле состоялась необычная

дегустация. Кондитеры этого кафе испекли ароматное

печенье, пирожные  по рецептам заведующей кафедрой

"Технология хлебопекарного, кондитерского и

макаронного производства", профессора ОрелГТУ

С.Я. Корячкиной. А так как при  изготовлении

используются морковное и свекольное пюре, протертые

овощи (сахар же сведен к минимуму), то такие

кондитерские изделия не только вкусны, но и полезны.
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